
                                      

 

 
 
 

 
OPCIÓN 1 

 
PARA COMPARTIR 

 
Quesos artesanales km0 

Jamón ibérico con pan de vidrio 
Tataki de atún rojo 

Carpaccio de langostinos con cítricos y soja 
 

**** 
 

SEGUNDO A ESCOGER 
 

Suquet de merluza con gambas y mejillones 
 

O 
 

Muslo de pato con frutos rojos y mango 
 

**** 
 

POSTRE 
 

Queso fresco, polvo de vino y frutos secos caramelizados 
 

**** 
 

Café, maridaje y agua 
 

45€ / persona 
 
 

*EXTRAS se cobraran a parte: Gintonic (5€/u), botel la de cava (precio por 
unidad), etc. 

 
Grupos inferiores a 8 personas se cobrara 5€ extra por persona. 

 
 
 
 
 
 
 
 



                                      

 

 
 
 
 
 

OPCIÓN 2 
 

PARA COMPARTIR 
 

Embutidos ibéricos con pan de vidrio 
Carpaccio de gamba roja con salicornia y salsa satay 

Mi-cuit con cremas, geleè de mistela y pan souflé 
Tartar de atún con sabores orientales y mango 

 
**** 

 
SEGUNDO A ESCOGER 

 
Meloso de ternera con membrillo, trufa y parmentier trufada 

 
O 
 

Bacalao confitado, hummus de berenjena y verduras al vapor 
 

**** 
 

POSTRE  
 

Texturas de chocolate con frutos rojos 
 

**** 
 

Café, maridaje y agua 
 

50€ / persona 
 
 

*EXTRAS se cobraran a parte: Gintonic (5€/u), botel la de cava (precio por 
unidad), etc. 

 
Grupos inferiores a 8 personas se cobrara 5€ extra por persona. 


